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ENTRADAS

EMPANADAS - Bien Argentinas -

Carne cortada a cuchillo. $1.730
Pulled beef empanada .

Bondiola desmenuzada con $1.730
salsa barbacoa. Pulled Tenderloin
empanada with barbacue sauce.

Wi-Fi
Red
Villegas Clientes

Contraseina
12345678

Empanada de Vegetales
Grillados y Queso. Grilled
Vegetable and Cheese
empanada.

Empanada de Salmon
Fresco. Fresh Salmon
empanada.

Degustacion de empanadas (3 empanadas). Empanada tasting — 3 pieces.

Bunuelos de espinaca con Alioli. Spinach fritters with Alioli.

$1.730

$2.200

$4.950

Mil hojas de papas crocantes con guacamole, langostinos grillados y mayonesa de
limas. Crispy potato thousand leaves with guacamole, grilled prawns and lime mayonnaise.

Rabas a la romana con salsa tartara. Deep fried calamari with tartar sauce.

Croqueta de morcilla y mango, sobre romesco y alioli de mostaza. Black pudding
and mango croquettes, on romesco and mustard aioli.

Burrata con jamon Serrano, rucula, tomates secos y olivas negras. Burrata
with Serrano Ham, Arugula, dried tomatoes and black olives.

ENTRADAS A LA PARRILLA

Chorizo o morcilla. Pork sausage or Black pudding.

Chorizo y morcilla (matrimonio). Pork sausage and Black pudding (Marriage).

Chorizo con parmesano o con morron. Pork sausage with parmesan cheese or with

red pepper.

Degustacion de Chorizos Argentinos. Argentinian Pork sausages tasting.

Chorizo de cerdo gratinado con provoleta. Pork sausage gratin with provolone

cheese.
Rinones. Barbacued kidneys.

Mollejas crocantes a las brasas. Barbacued sweetbreads.

Chinchulines crocantes. Barbacued chitterlings.
Salchicha parrillera. Barbacued sausage.

Provoleta clasica. Barbacued provolone cheese with olive oil and oregano.

Provoleta completa (jamon, tomate y morron). Barbacued provolone cheesse with

ham, tomato and red pepper.

Provoleta villegas (ricula, tomates secos y olivas negras). Barbacued

provolone cheese with arugula, dried tomatoes and black olives.

$7.500
$13.500

$16.000
$10.900

$14.500

$3.000
$5.500
$5.500

$16.000
$9.800

$12.000
$17.000
$14.000
$15.000
$8.500
$9.300

$10.500



LA PARRILLA —— CULTO POR LA CARNE ARGENTINA

CORTES DE CARNE A LAS BRASAS. charcoal barbacued meat cuts.

Bife de Chorizo Ancho. Prime rib steak 450 gr. $15.800
Baby Beef. Baby beef 750 gr. $28.900
Ojo de Bife. Rib eye 450 gr. $18.200

--------------------------------------------

CORTES MAGROS A LAS BRASAS. Grilled lean cuts.

Entrana Entera. Whole skirt steak. $25.000
Medallon de Lomo. Tenderloin steak 450 gr. $26.000
Vacio. Thin flank steak 450 gr. $18.000
Bife de Picafia. Rump steak 450 gr. $15.000

--------------------------------------------

CORTES CON HUESO A LAS BRASAS. Grilled bone-in cuts.

Asado de Tira. Short ribs 500 gr. $18.500
Porter House. Porter House 700 gr. $25.000
Asado Especial. 1 kg para compartir. $34.000
Tomahawk. 1,500 kg. $37.000
Ojo de Bife con Hueso. Rib eye 700 gr. $24.000

1 Bife de Chorizo

2 Medallén de Lomo
3 Ojo de Bife

4 Entrana

5 Vacio

6 Bife de Picafia

7 Baby Beef

8 Ojo de Bife con Hueso
9 T- Bone

10 Asado de Tira

11 Tomahawk

12 Peceto

CORTES DE CARNE. Meat cuts.




ESPECIALIDADES DE LA PARRILLA

Barbacued Specialties

Matambrito de Cerdo Especial (Morron Asado, Ajo $15.500
y Muzzarella). Special pork tender Flank ( Red pepper,
garlic and mozzarella).

Brochette de Lomo Marinado Panceta, Pimiento Rojo, $17.200
Cebolla Colorada. Sirloin skewer marinated with bacon, red
pepper, and red onion.

Bondiola con Salsa Barbacoa. Pork tenderloin with $17.000
Barbecue sauce.

Morrones a la Parrilla con Ajo y Perejil fresco. Grilled $8.200
peppers with garlic and parsley.

Hamburguesa de la Casa: Marinada con Salsa Barbacoa $14.000
con Queso Provolone y Cebolla Caramelizada.

House Hamburger marinated in barbecue sauce with provo-

lone cheese and caramelized onion.

Sandwich de Ojo de Bife con Queso Tybo, Rucula, $15.500
Tomates Secos y Alioli. Rib Eye Sandwich with tybo
chesse, arugula, dry tomates and alioli.

CASI CRUDO eocoo

B Bleu ZZ= Rare

TIPS: Vuelta y vuelta - Centro crudo - Caliente

JUGOSO @®00

TIPS: Centro rojo - Muchos jugos

V4

B Saignant Z= Medium Rare

A PUNTO eeeo
B A Point #= Medium

TIPS: Centro rosado - Pocos jugos

BIEN COCIDO eeee

TIPS: Todo gris - Casi sin jugos

PUNTOS DE COCCION. Steak guide.

B Bien cuit 2Z= Well Done



A LAS BRASAS

PESCADOS Barbacued Fish. CERDO Barbacued Pork.
Salmon Grille. Pink Salmon. $23.000 Matambrito de cerdo. Pork Belly. $13.000

Pesca del dia. Chatch of the day $17.000 Bondiola de cerdo. Pork Tenderloin. $14.000
(Lenguado o Abadejo)

AVES Barbacued Foal.
Pechuga o Muslo al limon. Boneless Chicken (Breast or thigh). $12.000

TABLAS DisHEs

Para 4 personas

$24.000 $70.500

Mollejas de corazon, chinchulin y Chorizo, morcilla, mollejas, chinchulines,
rinones. Heart Sweetbread, chitterlings rinones, asado, vacio, bondiola, papas y
and kidneys. batatas fritas. Pork sausage, black pudding,

sweetbread, chitterlings, kidneys, short ribs,
Flank steak, Tenderloin, with potato and sweet
$14000 potato fries.
Calabaza, morron rojo, cebolla, berenje-
na, zucchini, choclo y tomate. Pumpkin,

red pepper, onion, eggplant, zucchini, corn 337000

and tomato. Asado de tira, vacio y matambrito de cerdo.
Short ribs, Flank steak and Pork Tender, Flank.

Grilled Mix to Share

Provoleta Villegas, mix de achuras, T-Bone, lomo acompainado de papas o bata-
tas o ensalada. PREMIUM MIX (To share): Villegas provolone, Mix of inners (Sweet-
bread, chitterlings and kidneys) T-Bone, sirLoin, with potato or sweet potato fries.

SIDE DISHES
Pure de papas o calabaza. Mashed potatoe or pumpkin. $4.000
Papas fritas o batatas fritas. Chica (Small) $3.500
French fries or sweet potatoe fries. Grande (Big) $4.000
Papas rusticas gratinadas con hierbas. Rustic herb potatoes gratin. $4.200
Papas rejilla. Chips potatoes. $3.800
Vegetales a las brasas. Barbacued vegetables. $5.400
Coliflor Marinado en Leche de Coco, Curry, Jengibre y Cebollas Curada en $6.800

Limas. Cauliflower marinated in coconut milk, curry, ginger and onions cured in limes.

Boniato Relleno de Ricota, Queso Azul Ralladura de Citricos y Garrapinada $9.100
de Almendras. Sweet potato stuffed with ricotta, blue cheese, citrus zest and
Almond candy.

Papa rellena con queso crema, verdeo, panceta y parmesano. Stuffed baked $5.800
potato, with cream cheese, scallions, bacon and parmesan cheese.

Arroz con frijoles negros y panceta. White rice with black beans and bacon. $5.600
Espinaca o brocoli a la crema gratinada. Creamed spinach o broccoli gratin. $6.100

Esparragos con queso azul. Asparragus with blue cheese. $8.500



ENSALADAS SALADS

Bocconcinos, cherry, aceitunas negras y albahaca. Bocconcini $5.400
mozzarella, cherry tomato, black olivesand basil.

Clasica ensalada Caesar Con Pollo (with chicken) $11.000
con panceta opcional. Con Salmén Ahumado (with smoked salmon) $16.000
Caesar salad with bacon,

chicken or smoked salmon.

Rucula y parmesano. Chica (Small) $4.800
Arugula and parmesan cheese. Grande (Big) $5.800

Espinaca, cherry, palta, langostinos, pepino, nueces y trigo Burgol con $13.000
Aderezo de mayonesa de limon. Spinach, cherry, avocado, prawns,
walnuts, and burgol wheat.

Rucula, espinaca, palta, alcaparras, salmon ahumado, cebolla morada, $14.500
huevo poche y almendras tostadas con reduccion de aceto y oliva.

Arugula, spinach, avocado, capers, smoked salmon, purple onion, poached

egg and toasted almonds with olive oil and balsamic vinegar reduction.

Ensalada de Mix de Verdes Organicos, Peras Asadas Aderezo de Queso  $12.500
Azul y Nueces Pecan. Mixed organic greens salad, roasted pears, blue
cheese dressing and pecan nuts.

Espinaca, palta, tomates secos, arroz blanco especiado, reduccion de $13.500
aceto y pollo crispy. Crispy Chicken salad with spinash, avocado, sun-dried
tomato.

I:PERMNS_ N

Ensalada fresca de quinoa al estilo mediterraneo (quinoa, pepino, $12.500
tomates en cubos, albahaca, ajo, aceitunas negras, queso brie y

cebolla colorada) con condimento “Lea & Perrins”. Quinoa, cucumber,

cube tomatoes, basil, garlic, black olives, brie cheese and purple onion.

Para armar | sALADS TO YOUR LIKING

Tres gustos. Thre ingredients $4.300
Cuatro gustos o mas. Four or more ingredients $4.800

Tomate / Choclo / Cebolla / Rucula / Lechuga / Papa / Huevo/ Zanahoria
Tomato / Corn / Onion / Arugula / Lettuce / Potatoe / Egg / Carrot

Extras $4.100

Champifiones / Palta / Atun / Palmitos / Parmesano / Tomate Cherry
Button Mushrooms / Avocado / Tuna / Heart of Palm / Parmesan Cheese / Cherry Tomato



NUESTRAS PASTAS CASERAS
Our Home Made Pasta

Sorrentinos de Espinaca rellenos de Jamoén y Queso con Salsa Scarparo; Pure de
tomate, Jamon cocido, Panceta Ahumada, Cebolla de Verdeo y Crema de Leche.
Ham and cheese stuffed Spinach Sorrentinos with Scarparo sauce; Tomate puree,
ham, Smoked bacon, green onion and cream.

Spaghetti nero di seppia con Salsa de Tomate, camarones y Langostinos.
Spaghetti nero di seppia with tomato sauce, shrimps and prawns .

Agnolottis Caprese con Salsa Fileto y Pesto Genovese. Agnolottis caprese with
filetto sauce and Genovese pesto.

Fetuccini Casero con Salsa de Portobellos, Champignones y Puerro. Homemade
Homemade Fettuccini with Portobello sauce, mushrooms and leek.

ESPECIALIDADES DE NUESTRA COCINA

Our Specialties

Salmon con con salsa de ostras acompanado Tabule de Quinoa. Salmon with oyster

sauce accompanied by tabule Quinoa..

Risotto Azafranado con Langostinos. Prawn and shrimp saffron Risotto.

@ Risotto de Hongos de Pino y Champignones. Pine and button mushroom Risotto.

BBQ Ribs con Salsa Barbacoa acomparnado de ensalada de Coleslaw y Papas Fritas.

Pork ribs in BBQ sauce with Coleslaw salad and French Fries.

Medallén de Lomo con Salsa Reduccion de Malbec con Puré de Arvejas.
Tenderloin medallion with Malbec reduction sauce with pea puree.

Bife de Chorizo Grillado sobre Cremoso de Papas Ahumado y Compota de Cebollas
al Malbec. Grilled chorizo steak on creamy smoked potatoes and malbec onion compote.

Milanesa de Ternera con Fetuccini Alfredo. Breaded beef with Alfredo Fetuccini.

Milanesa de Ternera o Suprema a la Napolitana con Papas Fritas. Breaded beef
plain or covered in tomato sauce and cheese au gratin with French Fries.

Menu Infantil. Kids menu $8.500

Milanesa de peceto con papas fritas. Breaded beef with french fries.

$12.500

$13.500

$10.900

$11.900

$25.200

$12.900
$11.500

$17.500

$20.600

$18.900

$13.900

$12.500

Y

Noquis de papa con salsa fileto o rosa. Potato gnocchi with tomato \/
or pink sauce. O T S
Fetuccini al huevo con salsa fileto o rosa. Fetuccini with tomato VO LT/\

or pink sauce.
Paletas Volta. Volta Ice cream Lolipops.



DESSERTS

Flan Casero Mixto. Homemade Flan (Custard Pudding) with Dulce de Leche
and Cream.

Panqueque con Dulce de leche. Pancake with Dulce de Leche.

Peras al Malbec perfumadas con cardamomo y Helado de Mousse de Maracuya.
Malbec pears scented with cardamom and Passion Fruit Mousse Ice Cream.

Volcan de Dulce de Leche con Cognac con Helado de Mascarpone. Dulce de Leche
Volcano with Cognac with Mascarpone Ice Cream.

Cheesecake de Oreo con Dulce de Leche. Cheesecake with Dulce de Leche and Oreo.

Tiramisu. Tiramisu.

Volcan de Chocolate con Helado de Americana y Naranjas en Almibar. Chocolate
Volcano with Ice Cream and Oranges in Syrup.

Crumble de Manzana con Helado de Vainilla. Apple Crumble with Vanilla Ice Cream.

Ensalada de Frutas. Fruit Salad.

Bocha de Helados (Frutilla, Chocolate, Dulce de Leche, Americana y Limon).
Ice cream.

Semifrio Cremoso Perfumado con Chardonnay y Duraznos Caramelizados.
Creamy semifreddo scented with chardonnay and caramelized peaches.

Banana Split Villegas. Banana Split Villegas.

Vaico Patagonia Premium. Water. $2.500
AQA Ultra-Purificada & Re-Mineralizadda. $1.950
Ultra-Purified & Re-Mineralized.
Aguas saborizadas. Flavored water. $2.500
Gaseosa linea Coca-Cola. Softdrinks. $2.200
Jugo exprimido de naranja. Natural orange juice. $5.500
Limonada. Lemonade. $5.500
- Patagonia IPA. $6.000 - Café. Coffee.
. Patagonia Amber. $6.600 - Café doble. Double coffee.
- Quilmes. $5.700 - Te. Tea.
. Stella Artois. $7.000 - Ristretto. Ristretto.

- Cappuccino. Cappuccino.

Cubierto $1.500 / Table Service Inside $1.500

$3.800

$3.600
$4.300

$5.500

$4.600
$4.800
$6.200

$4.600
$3.600
$3.700

$4.700

$4.200

$2.200
$2.550
$1.900
$2.200
$5.500



RESTO & GRILL
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UN VIAJE EN COPA
por la Argentina vitivinicola.

Cachi, Salta.

Puna.
Malbec Reserva. Por Luis Asmet y
Maria Isabel Mijares.

Valle Calchaqui,
Salta, Tucuman, Catamarca.

Sunal llégico.
Malbec. Por Agustin Lanus.

Tinogasta, Catamarca.

Entretantos.
Malbec. Bodega Veralma.
Por Juan Pablo Morales.

Chilecito,
La Rioja.

La Puerta Gran Reserva.
Malbec, Bonarda, Syrah.
Bodega Valle de la Puerta.
Por Javier Collovati.

Valle del Pedernal,
San Juan. Balcarce,
Buenos Aires.
VP N
Malbec. Bodega Familia Azcona Insdlito.
Albarifo.

General Alvear, Por Delfina Pontaroli.

Mendoza.

Colonia Caroya,
Cordoba.

A Contramano Naranjo.
Moscatel.
Bodega Jorge Rubio.

Patente X Gran Reserva.
Cabernet Sauvignon, Merlot,
Malbec. Por Mansilla,
Fantini y Campana.

Rio Negro, Patagonia.

Abeja Reina.
Malbec. Por Héctor
y Pablo Durigutti.

Alto Valle del Rio Colorado,
Trevelin, La Pampa.
Chubut.

Desierto Pampa.
Contra Corriente. Cabernet Franc. Por Sebastidn
Pinot Noir. Por Sofia Elena. Cavagnaro con asesoria de Paul Hobbs.

[~ aad

* Los Recomendados de la Sommelier, Mariana Gil Juncal.




Uva emblematica de la vitivinicultura Argentina

Malbec Argentino

DV Catena Malbec Adrianna

DV Catena Malbec Nicasia Altamira
Pulenta Gran Malbec

Angélica Zapata Malbec

Salentein Primus Malbec

Luigi Bosca De Sangre Malbec Valle de Uco
Siesta Vineyard Malbec Biodinamico

DV Catena Malbec-Malbec

Bramare Malbec

Rutini Malbec

El Enemigo Malbec

VP Malbec Bodega Familia Azcona by
Martin Azcona

Luigi Bosca Malbec DOC

Escorihuela Gascon Pequenas Producciones
Luigi Bosca Reserva Malbec

Cadus Tupungato Appellation Malbec
Saint Felicien Malbec

Escorihuela Gascon Gran Reserva Malbec
Trumpeter Reserve Malbec

Terrazas Reserva Malbec

Ultimo Hombre by Rolando Schiavi Malbec
Las Perdices Malbec

Sunal Ilogico Malbec by Agustin Lanus
Animal Malbec Organico

Abeja Reina Malbec por Hector & Pablo
Durigutti

Nicasia Red Blend Malbec

Salentein Numina Malbec

Felino Malbec

Doiia Paula Estate Malbec

Salentein Reserva Malbec

WINES

$103.000
$98.000
$88.700
$52.500
$49.500
$46.200
$45.700
$43.700
$39.600
$38.900
$37.900
$37.400
$34.300

$33.600
$30.800
$30.100
$29.000
$27.100
$26.100
$24.500
$24.500
$23.600
$21.900
$21.700
$21.600

$21.000
$20.700
$19.600
$17.200
$17.000
$16.800

Nieto Senetiner Malbec DOC
Puna Malbec Reserva por Luis
Asmet & Maria Isabel Mijares
Escorihuela Gascon Malbec
Trumpeter Malbec

Finca La Linda Malbec

Nieto Senetiner Malbec
Entretantos Malbec por Juan Pablo
Morales

Killka Salentein Malbec

Altos del Plata Malbec

Portillo Malbec

_______

e
3

Representa el 75% de
la superficie cultivada
en la Argentina.

Mendoza: Represents
75% of the cultivated
area in Argentina.

Malbec

Cabernet Sauvignon
Merlot

Chardonnay
Sauvignon Blanc
Semillon

$16.200
$15.800

$15.700
$15.600
$14.200
$13.200
$13.000

$12.800
$12.600
$11.800



WINES

Sus principales caracteristicas son: tanico y seco, y en muchas ocasiones con
la finalidad de ablandarlo se mezcla con Merlot, Malbec u otras variedades.

Luigi Bosca de Sangre $41.500
Bramare $35.400
Dv Catena $33.400
Rutini $32.900
Saint Felicien $29.200
Luigi Bosca Reserva $25.800
Cadus Tupungato Apellation $23.500
Terrazas Reserva $21.600
Felino $19.400
Animal - Organico $17.700
Escorihuela Gascon $16.500
Zorzal Gran Terroir $15.400
Altos Del Plata $11.500

LSS LSS LSS S S S S

Nicolas Catena Zapata (75% Cabernet Sauvignon + 25% Malbec)
Gran Enemigo Corte (73% Cabernet Franc + 27% Malbec)
AlmaNegra Blend

Tikal Jubilo (60% Malbec + 40% Cabernet Sauvignon)

Luigi Bosca de Sangre Blend (78% Cabernet Sauvignon

+12% Syrah 12% + 10% Merlot)

Rutini (50% Cabernet Sauvignon + 50% Malbec)

DV Catena (Cabernet + Malbec)

La Puerta Gran Reserva (Malbec + Bonarda + Syrah)

by Javier Collovati

Ultimo Hombre by Rolando Schiavi Blend (60% Malbec 60%
+ 25% Cabernet Franc 25% + 15% Merlot)

Patente X Gran Reserva Blend (Cabernet Sauvignon + Merlot
+ Malbec)

Saint Felicien (70% Cabernet Sauvignon + 30% Merlot)

$105.000
$59.000
$40.300
$40.100
$37.800

$33.400

$31.200

$28.700

$26.200

$25.900

$25.200

Nieto Blend (55% Malbec + 30% Cabernet Franc + 15% Petit Verdot) $20.400

Torrontés Riojano
Cabernet Sauvignon
Malbec y Merlot

Cabernet
Sauvignon

s
&

(—*’) Merlot

Torrontés Riojano
Semillon



El Enemigo Chadonnay

Rutini Chardonnay

Luigi Bosca Chardonnay

DV Catena Chardonnay
Terrazas Reserva Chardonnay
Felino Chardonnay

Saint Felicien Chardonnay
Animal Chardonnay
Trumpeter Reserva Chardonnay
Salentein Reserva Chardonnay
Altos del Plata Chardonnay
Portillo Chardonnay

OTRAS CEPAS TINTAS

Contra Corriente Pinot Noir by Sofia Elena
Pulenta Gran Cabernet Franc

El Enemigo Cabernet Franc

Zorzal EGGO Franco Cabernet Franc
Terrazas Reserva Merlot

Zorzal Gran Terroir Pinot Noir

Ultimo Hombre by Rolando Schiavi Cabernet Franc
Amauta Absoluto Tannat

Desierto Pampa Cabernet Franc

by Sebastian Cavagnaro

Salentein Numina Cabernet Franc
Escorihuela Gascon Sangiovese

Padrillos Pinot Noir

Salentein Reserva Pinot Noir

OTRAS CEPAS BLANCAS

Ultimo Hombre by Rolando Schiavi Chenin Blanc
Crios Torrontes

Insdlito Albarifio Bodega Puerta del Abra

by Delfina Pontaroli

Trumpeter Reserva Dulce

Dona Paula Sauvignon Blanc

A Contramano Naranjo Bodega Jorge Rubio
Killka Salentein Sauvignon Blanc

Portillo Sauvignon Blanc

ROSADOS

Terrazas Reserva Malbec Rosé
Trumpeter Reserve Rosé
Nieto Senetiner Malbec Rosé Nouveau

Salentein Reserva Rosado

$35.600
$27.500
$25.900
$25.500
$24.600
$24.600
$23.700
$22.900
$21.900
$15.400
$12.700
$11.200

$59.600
$47.200
$35.700
$29.000
$25.700
$25.500
$24.700
$23.700
$22.000

$20.000
$19.700
$17.200
$14.800

$23.900
$22.900
$22.400

$19.200
$18.700
$17.200
$11.900
$11.000

$20.900
$15.800
$15.400
$14.900

Equivale a 2 botellas
estandar de vino

Bramare Valle de Uco Malbec $54.000
Bramare Lujan de Cuyo Cabernet $54.000
Sauvignon

LI 7777771077770 77777777777777777777777

Baron B Brut Rosé $38.900
Baron B Brut Nature $38.900
Baron B Extra Brut $38.900
Salentein Blanc de Blancs $38.000
Chandon Brut Nature $34.000
Chandon Extra Brut $31.200
Salentein Brut Nature $27.800
Salentein Extra Brut $27.800

LI 7777771077770 77777777777777777777777

Dom Perignon $500.000

Veuve Cliquot $325.000

Moet Brut Imperial $240.000
Copa de Portillo Malbec $4.200
Copa de Portillo Chardonnay $4.200
Copa de Finca La Linda Malbec $4.780

Copa de Killka Salentein Sauvignon Blanc  $5.250
Copa Terrazas Reserva Malbec Rosé $5.650
Copa Gran Reserva Cabernet Sauvignon de $5.880

Durigutti Family Winemakers

Copa de Trumpeter Reserva Malbec $6.240
Copa de Terrazas Reserva Cabernet $7.710
Copa de Saint Felicien Malbec $8.250
Copa de Luigi Bosca Chardonnay $10.450

Copa de Espumante Chandon Extra Brut $7.210
Copa de Espumante Baron B Brut Nature $9.910
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RESTO & GRILL

VILLEGAS

COCKTAILS VILLEGAS

BLUEBERRY $5.500
FIZZ VODKA

Limén, Arandanos, Vodka,
Blue Coragao y Almibar

FERROVIARIO $5.500

Fernet Branca, Cinzano
y Soda

SPRITZ VILLEGAS $5.600

Vino Blanco, Jugo de
limon, Lemonchelo,
Frutos rojos, Espumante

CYNAR JULEP $5.500

Cynar Julep, Pomelo,
Azlcar, Menta y Soda

APEROL SPRITZ $5.900

Aperol, Espumante, Soda
y Rodaja de Naranja

TRAGOS
SIN ALCOHOL

SHIRLEY
Sprite, Cereza Marrasquino,
Granadina, Limén y Rodaja
de Naranja

VIRGIN
STRAWBERRY  $5:600

Frutilla, Limoén, Naranja
y Soda

MOJITO

Ron Especial, Limon,
Azucar, Menta, Soda

MARGARITA

Tequila, Cointreau,
Limony Sal

GIN TONIC

De la Casa, Ténica
Tanqueray, Ténica
Beefeater, Tonica
Bombay, Ténica

NEGRONI

Gin de la Casa, Campari,
Vermuth Rosso, Rodaja
de Naranja

OLD FASHIONED

Bourbon, Azucar, Bitter
Angostura, Rodaja de
Naranja 'y Soda

CAIPIS

Smirnoff, Cachaza o
Ron, Limas y azucar

PISCO SOUR

Pisco, Limon, Azucar,
Clara de Huevo y Bitter
Angostura

$5.800

$5.500

$5.500
$5.800
$6.000
$6.500

$5.900

$6.100

$5.900

$5.900



RON GIN

HAVANA ESPECIAL $9.200 TANQUERAY $5.500
HAVANA 7 ANOS $7.500 BOMBAY SAPHIRE $5.900
BARCELO $7.900

TEQUILA
VODKA

JOSE CUERVO $9.200
GREY GOOSE $9.100
CIROC $12.000 COGNAC
BELDEVERE $8.500

HENESSY VS $16.500
PISCO REMY MARTIN $23.500
VINA DE ORO $6.100 ' ' ' ’
LICORES
SAMBUCA $5.500
DRAMBUIE $6.100
KALHUA $6.500
AMARULA $6.600
BAILEYS $7.100
JEREZ EL ABUELO $6.900
COINTREAU $6.900
AMARETTO DISARONO $6.500
JAGERMEISTER $6.600
GRAND MARNIER $6.900

FERNET BRANCA CON $5.800
GRAPPA COCA-COLA

CAMPARI ORANGE $5.800
VALLEVIEJO $6.500 CUBA LIBRE $5.800

WHISKIES

JOHNNIE WALKER RED $11.200 GLENFIDDICH 12 ANOS  $18.000
JOHNNIE WALKER BLACK $12.000 JAMESON $15.000
JOHNNIE WALKER GREEN $20.500 JACK DANIELS $13.000
JOHNNIE WALKER BLUE $35.000 JIM BEAN WHITE $13.000
CHIVAS 18 ANOS $23.000 JIM BEAN BLACK $13.000
CHIVAS 12 ANOS $21.000 J&B $13.000
THE FAMOUS GROUSE $19.000

A
JOHNNIE WALKER ﬁlfg{(fmﬁ GORD "SG'" fimﬂh CcirOC
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